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Sai ltalia,
entra ltalia

Inguilino em um ponto privilegiado do Shop
ping Patio Higienopolis nos ultimos quatro
anos, o Piu entregou as chaves do lugar no

inicio de abril - continua a funcionar normal:
mente no endere¢o ande surgiu em Pinheiros
e também comao a nova versao trattoria, inau
gurada no Parque Villa Lobos. No lugar do
representante italiano, entra outro restauran:
te da mesma especialidade culinaria. £ a pri
meira filial da caprichada Casa Europa, que

’.

De 2015 ate que o techou em 2020, o chef Gus
tavo Goussain fazia um menu autoral de pega
da brasileira a precos razoaveis no 01l Gastro
nomia. Agora, o cozinheiro volta a ser protago
nista no Magma, aberto em abril em Pinheiros.
Apenas no jantar, de terca a guinta, ele apre
senta um cardapio de influencias latinas de
paises do Mediterraneo. O restaurante tem so
quinze lugares, parte deles concentrada em
um balcdo de frente para uma cozinha aberta,
que revela cada etapa de elaboracao das rece|
tas. Gustavo prepara entradas como camarao

Ipe Moraes, do Casa Europa: massas como
tagliolini ao vongole no Patio Higienopolis

tem uma charmosa matriz em uma movimen

tada esquina do |ardim Paulistano. A reforma,
com projeto do arquiteto Carlos Motta, gue
fez as outras casas do grupo como o Adega
Santiago, deve se estender até novembro
deste ano e ainda esta na fase inicial de estu

dos. "Vamaos manter o cardapio onginal com
algumas mudancas vindas do Bar Europa
(inaugurado em novembro passado/”, adian

la 0 socio Ipe Moraes. Alguns pratos estao
garantidos, entre eles o taglolini ao vongole

Sobre o investimento, ele desconversa: "Ain

da nao temos, pois o projeto foi fechado com
o Carlinhos ha dez dias.”

Magma: receitas como
camarao sobre sagu

CULINARIA Df AUTOR

cozido com creme de kiwi ao molho de ostrae
crocante de sagu (R$ 56,00). Ha entre os pra
tos principais o arroz meloso de cogumelos
com lombo de porco preparado na brasa
(RS 114,00) e o cupim confitado com mandio
quinha e minicenoura (RS 90,00). Um reforco
de qualidade esta na carta de drinques assina
da por jean Ponce, do Guarita Bar. Um dos co
queteéis criados por ele € o teatral (R$55,00) do
destilado de pera St Verger, licor Chambord,
abacaxi e wassabi. A conferir. Rua Padre Car
vatho, 227 Pinheiros, & e 8 93327-0227 & $3
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MULTIPLICACAO
DE ENDERECOS

Pouco depois de celebrar dois
anos, a churrascana Rico Par-
rilla se prepara para ter a pri-
meira filial. Alem do endereco
da Vila Olimpia, os investido-
res do negocio estao montarn-
do uma loja notérreo do Edifi-
cio Passeio Paulista, que esta
surgindo como um novo cor-
redor gastronomico - falei da
inauguracao por la do Tatio
duas semanas atras. "0 carda-
pio serd idéntico e o investi-
mento do novo Rico € de cer-
ca de 3 milhdes de reais”,
conta o chef e soclo Flavio
Miyamura (foto). Em obras, a
casa 5o deve ficar pronta em
setembro. O cozinheiro come-
mora tambem a chegada da
terceira unidade do Miya Wine
8ar, do qual também € socio.
As unidades de Pinheiros e
Campo Belo, vem se somar a
de Moema (Rua Canario, 193,
o 93730-4029 &), que esta
operando em soft opening e
lém inauguracao nesta terca
(2). "0 menu é o mesmo e o
investimento foi de 800 000
reais”, diz Flavio. A conferir.
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