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RESTAURANTES

T

A rede do churrasqueiro Domin-
gos Neto, conhecido como Ne-
tao, lanca linha de hambirgue-
res preparados com blend de 200
¢ de wagyu. 5ao trés opcoes, co-
mo aque leva cheddar, maionese
de wasabi, cebola caramelizada e
bacon no pao brioche (R$ 69,98).
R. Gencalves Crespao, 78, Tatuapé,

regido leste. @bombeefburgers

O bar de Stephanie Marinkovice
Danilo Rodrigues inclui novida-
des no menu de comes, com to
ques asidticos, assinado pelo chef
Key Kurihara. Entre eleshd o bo-
linho wonton recheado com lin-
gua, servido com caldo de costela
e chili oil (R$ 42 a porcao).

R. Deputade Lacerda Franco, 596,
Pinheiros, regido oeste. @fiftyfifoy.bar

O cat-café ganhou uma segun-
da unidade maior. O publico po-
de interagir com gatinhos dispo
niveis para adocio. O espaco fi-
ca separado da drea para comer,
e paga-sede R§12a R 30, Ome
nu tem cafés como o coado do
dia (R$ 13) e, aos fins de sema-
nas, itens de brunch, como toast
de cogumelos com pesto (RS 42).
i. Pamplana, 1.537, Jardim Paulista,
regiao aeste, @gatopingado

A pizzaria vegana lol translerida
para wm salio maior e traz novi-
dades no menu. A versao da ma-
rinara (R$ 41) leva creme de alho
conht, azeite, molho de tomate e
oleo concentrado de infusio de
algas. A massa de longa fermen-
tagao agora também € usada pa
ramontar sanduiches, como o de
creme fermentado de castanhas,
posta de tofu na chapa, folhas e
molho de manga (R$ 43).

R. Rego Freitas, 301, Republica,

regiao central. @ratorosa

Toasts de tomate e de carne de panela, pingado de matcha e oves mexidos do Gato Pingado  pivuigagio

guiafolha

EVENTOS

Os projetos promovem brunch
vegano beneficiente, que traz
doces, bolos, tortas, sanduiches,
tostadas, tapiocas e bebidas com
ou sem dlcool —também ha op-
coes nao veganas. A refeicio cus
ta R$ g9, e o valor serd revertido

para imstituicoes socliais.

Casa Chef Aprendiz - r. da Fraternidade,

114, Santo Amaro, regiao sul, Whatsapp
(11) 94587-1997 Sab. (26) e dom, (27), das
Sh as512h e das 12h30 as15h30. R$ 99

O Paparoto Cucina recebe o even-
to para mulheres, no qual a chef
Dayse Paparoto prepara pratos
que sao harmonizados com vi-
nhos, enquanto a sommeliére An-
oélica Pereira faz uma introducio
a0 mundo da bebida.

R, loagquim Antunes, 470, Finheiros,
regian oeste, @paparotocucina. Qua,

(30), as 20h. RE 500, em Syrmpla

edicada aos
mbém ha op-
que incluem
icos juninos,
~-doce e bolo
ula de forroe

A feira faz edici
doces veganos —
coes sem ghiten
releituras de cla
COMO canjica, ar
de milho. Ha aind:

das 11h as 20h. Entrad

A feira gastrondmica reune res-
taurantes que oferecem pratos
por até R$ 45. Participam Mo
cotd, Tasca da Esquina, Ama.Zo,
Casa Rios, Padavi, Ristorantino,
Shuk e Guarita Burger. Na ala do-
ce, tem Davvero Gelato, DiSiena,
MZP Marzipan e Navarro Chee-
secake. Para beber, a Mistral se-
leciona vinhos, € o Guarita Bar,
dringues. A programacio inclui
shows e oficina infantil de Lego.
Shoepping Patie Higienopolis -av.
Higienapolis, 618, Higienapolis,

regiao central. Sab. (26) e dom, (27),
das 12h as 21h, Entrada gratis

Koral apresenta cardapio ousado com muitas oscilacoes em Ipanema

CRITICA|RJ
Koral

R. Barao da Torre, 446,
Ipanema, @koralrest

Cleo Guimaries

0 que esperar de um badalado
restaurante cujo chef (e dono do
negocio) ainda ndo chegou aos 3o
anos? Na melhor das hipdteses,
ousadia. Na pior, uma casa com
pratos preparados por alguém
que, por mais talentoso gue seja,
aindando tem muita experiéncia,

0 Koral se encaixa na primeira
opcio. T ousado em seu carddpio
a0 fazer um mix de opedes cruas
e na brasa, com influéncias bra-
sileiras, nordicas, asiaticas. Ou-
sadia, no entanto, nem sempre
¢ sindnimo de boas execucoes.

Em trés visitas ao restaurante,
as experiéncias oscilaram, com
entradas e sobremesas como des-
Lagues positivos,

A frente da empreitada estd

Pedro Coronha, 28 anos. Ele es-
tagiou no Noma (sim, o Noma),
passou pelo também premiado
Eleven, em Lisboa, e testou suas
habilidades no Méaska, no mesmo
bairro carioca. T um jovem com
curriculo de respeito, que se sen
te & vontade para fazer seus ex
perimentos no Koral,

A casa se define no Instagram
como “casual de brasa e mar”. Ca
sual ela ndo é muito, nao: os pre
COS por vezes sao um tanto ele-
vados (prato individual de cos-
tela com arroz frito de legumes,
ovo e maionese kewpie a R$ 182,
¢ por aivai). Mas da combinagao
de frutos do mar e forno a lenha
podem sair boas pedidas.

Entre as sete opcoes de aperi-
tivos sobressairam-se o snack de
salada de camarao com tartelete
de massa ilo e creme de avoca
do na brasa (R$ 38) —mais que
crocantes, 0s tarteletes estavam
estaladicos, como se diz em Por
tugal. Também leve e refrescan
te, o tartare de peixe no brioche

(R$ 32) precedeu a (inica opgao
infeliz dessa primeira fase: as
guinzas de porco com abacax, le
gumes e ponzu (R$29). De apre
sentacio menos caprichada e ex-
cessivamente salgados, djo sede
s0 de lembrar.,

Acarne de porco parece ser ain
daum desafio para o Koral, ja que,
nos principais, a barriga a pururu-
ca com salada de batata oriental e
puré de maci na brasa (R$ 8g) foi
o que mais deixou a desejar. Parte
da pele estava gelatinosa, e é um
pouco embaracoso ter que tirar
um pedacinho da boca e deixd-lo
no canto do prato.

Todas essas experiéncias foram
no jantar, quando outra opcao de
principal foi o tonno crudo com
spaghettini ao pesto, straciatella
¢ manjericao (R$ g8). Bem bom.
O motho foi ganhando um togue
aveludado conforme o queijo
derretia e se iIncorporava ao pes-
to, & o atum era claramente fres-
c0. Fez bonito, assim como o ste
ak tartare defumado com molho

A carne de porco
parece ser ainda
um desafio para

o Koral, ja que,
nos principais, a
barriga a pururuca
com salada de
batata oriental e
puré de macana
brasa (R% 89) foio
que mais deixou

a desejar. Parte

da pele estava
gelatinosa, e é um
pouco embaracoso
ter que tirar um
pedacinho da

boca e deixd-lono
canto do prato

de ostra e fritas (R% 69).

0 Koral vale mais a penano al-
MOCo, em Seun menu-executivo.
Tome-se como exemplo o bris
ket braseado com polenta cremo-
s4 e vinagrete de milho tostado
(R$ 8g). Ele inclui como entrada
focaceia com manteiga de limao
siciliano e, para fechar, uma ex-
celente cocada assada com sor
vete de queijo —atencao, pode ja
pode ter saido do cardapio, que
varia com frequéncia, Também
estava acima da meédia o choux
com sorvete de framboesa e re-
cheio de creme de frutas verme-
lhas (R$ 38), servido a parte, a
qualguer hora,

De tirar o chapéu foram os sin
gelos croquetes de carne de pa-
nela, opcao de entrada no execu-
tivo daguele dia. E preciso pagar
RS 12 2 mais para substituir a fo
caccia por eles, mas € justo, Sao
COMO tEM Jue ser: crocantes por
fora, com a carne bem tempera
da, destiando, por dentro, Sem
ousadia e com muito sabor.


sergio poroger


